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Assessorato alla Cultura
Biblioteca Civica

CORSO
ENOLOGIA PRIMA PARTE :
tecnica di degustazione ed enologia

condotto da Barbara Bortolato (enologa)
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Scheda di degustazione e suo utilizzo

Processi chimici della fermentazione. Vinificazione in bianco, rosso e rosato
Affinamento e invecchiamento. Uso della botte e della barrique. La cantina.

Principali difetti

Spumantizzazione: metodo Charmat e metodo classico

La legislazione a tutela del vino di qualita: IGT, DOC, DOCG. Saper leggere
I'etichetta. La normativa riguardante il consumo di alcolici

| vini dolci e i passiti; i vini speciali (vermouth, barolo chinato, marsala ecc.)

| distillati: grappa, acquavite, brandy e cognac

In ogni serata: parte teorica e degustazione pratica

Quando: Martedi 3-10-17-24 febbraio; 3-10-17 marzo dalle 20.30 alle 23.30
Sede: Corte del Ciliegio — v.le Lombardia, angolo via San Carlo, 24

Costo: € 90,00 (inclusi vini in degustazione, bicchiere e schede di
degustazione)

numero minimo iscritti: 15
Termine iscrizioni : 17 gennaio

Informazioni e iscrizioni:

Biblioteca Civica, p.zza Castegnate, 2 bis
0331 503 696; biblioteca@comune.castellanza.va.it



